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Apero Voorgerechten

Koude hapjes

Huisbereide 
warme hapjes

Aperomix 
feestactie

Spiesje kerstomaat, mozzarella...............................................€2,00
Rundscarpaccio truffelolie..........................................................€2,00
Glaasje gedroogde ham & meloen......................................€2,00
Glaasje haring, curry, Granny Smith.....................................€2,00
Glaasje zalmtartaar, dille crème.............................................€2,00
Garnaalcocktail...................................................................................€2,00
Bloemkoolcrème met Noordzeegarnalen........................€2,00 

Feestelijke 
soepen

Tomatensoep.................................................€ 5,00
Aspergeroomsoep......................................€ 5,00
Kreeftensoep...................................................€ 9,50

Kaaskroketjes apero Oud Brugge...........................................€ 5,00
Garnaalkroketjes apero (6 stuks)...........................................€ 5,00
Mini pizza..................................................................................................€ 1,50
Mini ham-kaasrolletje.....................................................................€ 1,50

Koude aperohapjes naar keuze 
€ 10,00 voor 6 stuks (actie enkel geldig tijdens de feestperiode) Plank met fijne charcuterie en kazen, 

tapenade, grissini, olijven en meer lekkers

€ 40,00 per aperoplank  
(4 à 6 personen)

Koude  
voorgerechten

Parmaham met meloen.........................€ 10,50
Carpaccio van wit blauw rund...........€ 10,90
Vitello Tonato..................................................€ 11,50

Warme  
voorgerechten

Vispannetje......................................................€ 11,50
Scampi in roze pepersaus.....................€ 11,50
Tongrolletje in kreeftensaus.................€ 12,00

prijs per stuk prijs per liter

prijs per stuk

prijs per stuk
prijs per stuk



Hoofdgerechten Bijgerechten

Warme groentenschotel.........................€ 7,00 
Puree.....................................................................€ 2,00 
Kroketten (6 stuks)......................................€ 1,80 
Gratin Dauphinois........................................€ 2,50 
Truffel gratin Dauphinois........................€ 3,50

prijs per persoon

Kalkoenham met verse champignonsaus......................€ 10,00 
Ardeens varkenshaasje met jagersaus.............................€ 11,00 
Varkenswangetjes traag gegaard in Rodenbach......€ 12,00 
Tongrolletjes in kreeftensaus.....................................................€ 15,00
Wildstoofpotje van everzwijn.....................................................€ 14,00
Fazantenfilet met fine champagnesaus...........................€ 14,00
Parelhoenfilet met portosaus....................................................€ 14,00 
Everzwijnfiletgebraad “Grand Veneur”................................€ 16,00 
Visstoofpotje..........................................................................................€ 14,00

prijs per persoon

Feestmenu

Classic

Royal

3 hapjes vrije keuze

Tomatenroomsoep

Carpaccio van rund parmezaan, truffelolie

Ardeens varkenshaasje met jagersaus 
Warme groentjes

Keuze: kroketten (6 st. p.p.) of  
gratin Dauphinois

5 hapjes vrije keuze

Aspergeroomsoep

Tongrolletjes in kreeftensaus

Parelhoenfilet portosaus 
Warme groentjes

Keuze: kroketten (6 st. p.p.) of  
gratin Dauphinois 

€ 35,00 per pers.
(min. 2 personen)

€ 40,00 per pers. 
(min. 2 personen)



Extra

Koude groentjes 
met pasta of 
aardappelsalade

3 sausjes: mayonaise, 
tartaar, cocktail

Gourmet

Gourmet classic

Gyros, hamburger, chipolata, 
kaasburger, kipfilet, ei / spek,  
steak, varkensfilet

€ 10,00 per persoon 

Gourmet royal

Steak royal, kipfilet, 
varkenshaasje, hamburger, 
cordon bleu, kaasburger, 
gemarineerde kikkerbil, 
chipolata, lamsvlees

€ 12,00 per persoon 

Gourmet luxe

Steak royal, kaasburger, 
spekburger, kipfilet, chipolata, 
kalfslapje, lamsmignonette, 
cordon blue, ardeens snede, 
varkenshaasje, gemarineerde 
kikkerbil

€ 17,00 per persoon 

Gourmet junior

Hamburger, kip, kaasburger, 
chipolata, varkenshaasje, 
schnitzel

€ 7,00 per persoon € 6,00 

€ 2,00 

Fondue

Fondue classic

Varkensblokjes, kip, rundsblokjes, 
gepaneerde balletjes (2 
variaties), kalkoen, chipolata, 
spekvinken

€ 11,50 per persoon 

Teppanyaki

Scampi (2 variaties), kalkoensaté, 
gemarineerde zalm, chipolata, 
gemarineerd kipreepje, 
lamsvlees, varkenshaasje, 
gemarineerde biefstuk

€ 15,50 per persoon 

Fondue junior

Gepaneerde balletjes  
(3 variaties), kip,  
spekvinken, chipolata

€ 6,00 per persoon 

Steengrill

Chateaubriand, ardeens 
gebraad, varkenshaasje, 
beenhesp, kipfilet, kalkoen, 
kalfsvlees, lamsnoot

€ 15,50 per persoon 

€ 6,00 
€ 2,00 

Extra
Koude groentjes met pasta of aardappelsalade
3 sausjes: mayonaise, tartaar, cocktail



Classic

beenham, preparé, 
fijnkost, krabsalade, 
jonge kaas, 
camembert

Rijkelijke garnituur 
groentjes en fruit

Gezelligheidsschotels

Vleesbuffet

Huisbereide beenham, 
gebakken vleesbrood, 
salami zonder look, parijse 
worst, kippenwit met kruiden, 
meloen met gerookte ham, 
boerepaté, rosbief, rillette, 
gebakkken kippenboutje, 
koude groenten, pasta- en 
aardappelsalade, 3 sauzen

€ 20,00 per persoon  
(min. 4 personen)

Kaasschotel

Selectie van de fijnste kazen 
(+/- 300 gram)

rijkelijk voorzien van fruit 
noten 6 broodjes pp 
inbegrepen

€ 14,00 per persoon 

Vlees- en Visbuffet

Selectie fijne vleeswaren van 
het vleesbuffet plus gerookte 
forelfilet, heilbot, gekookte en 
gerookte zalm, rivierkreeftje, 
tomaat garnaal, koude groenten, 
pasta- en aardappelsalade, 3 
sauzen

€ 10 pp (min 4 pers)

€ 12 pp (min 4 pers)

Kookt u liever zelf?

Op Bestelling

Bij Atelier Hervé bent u op de juiste plaats! 
De lekkerste stukken vlees bereiden we in 
onze ambachtelijke atelier. Vraag Timo 
zeker advies wanneer je een vleesgerecht 
in gedachten hebt. Timo helpt je  
meekiezen ons uit ons uitgebreid aanbod.

Wild en gevogelte specaliteiten worden 
best 4 dagen op voorhand besteld !

Smakelijke feestdagen toegewenst van 
gans het Atelier Hervé-team !!

NIEUW Bezoek onze nieuwe website www.atelierherve.be

Volg ons op instagram #atelierherve

Luxe 

camembert, 
garnaalsalade, 
gedroogde ham, 
beenham, italiaanse 
salami

Belegde broodjes

 facebook @sparsew

€ 25,50 per persoon  
(min. 4 personen)



Welkom bij Timo & Sophie van Atelier Hervé

Timo en Sophie vormen een 
slagerskoppel dat al jaren bekend staat 
als leverancier van pure smaken.

In het ‘meat atelier’ in Spar Sint-Eloois-
Winkel vind je specialiteiten zoals 
brasvarken, Belgisch witblauw, côte à l’os 
van de hoogste kwaliteit, diverse heerlijke 
bereidingen voor op de BBQ en tal van 
andere culinaire vleesgerechten en 
charcuterie.

Vers, ambachtelijk en verfijnd. Atelier 
Hervé is de place to be voor echte 
fijnproevers en bourgondiërs.

Voor als het iets meer mag zijn. 
Beenhouwerij Atelier Hervé is 
Timo, een ambachtelijke slager 
die de stiel leerde aan de gere-
nommeerde hotelschool ‘Ter 
Groene Poorte’ in Brugge. Timo’s 
vakmanschap proeven? Passeer 
vandaag nog langs de beenhou-
werij in jouw Spar-buurtwinkel 
in Sint-Eloois-Winkel.

Atelier Hervé in beeld



at
el

ie
rh

er
ve

.b
e

Maandag	 12.30 u - 18.30 u
Dinsdag	  8.00 u - 18.30 u
Woensdag	  8.00 u - 18.30 u
Donderdag	  8.00 u - 18.30 u
Vrijdag	  8.00 u - 18.30 u
Zaterdag	  8.00 u - 18.00 u
Zondag	  8.00 u - 12.30 u

Feestdagen	  8.00 u - 12.30 u

UITZONDERLIJKE UREN:  
FEESTWEKEN DECEMBER 

zaterdag 23 december	 8.00 u - 18.00 u 
zondag 24 december	 8.00 u - 15.00 u 
maandag 25 december	 gesloten

zaterdag 30 december	 8.00 u - 18.00 u 
zondag 31 december	 8.00 u - 15.00 u 
maandag 1 januari	 gesloten

SPAR Sint-Eloois-Winkel

Sint-Hubrechtsplein 10 
8880 Sint-Eloois-Winkel 

T. 056 50 48 03 
spar@timo-sophie.be

NUTTIGE INFO VOOR DE EINDEJAARSPERIODE:

•	 bestellen voor Kerst kan t.e.m.  
zaterdag 16 december

•	 bestellen voor oudejaar kan t.e.m.  
zaterdag 23 december

•	 leeggoed van Kerst graag proper terug  
ten laatste op dinsdag 26 december

•	 uw bestelling aan huis binnen een straal 
van 6 km gratis vanaf 100 euro

OPGELET dinsdag 26 december OPEN van 8u tot 12u30 
wegens SAN SYLVESTERCROSS!!


